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IL PARTNER PREFERITO PER
SOLUZIONI DI DOSAGGIO
In Hovicon International B.V. rispondiamo alle s� de dei nostri clienti con soluzioni di dosaggio innovative e 
igieniche che proteggono l'integrità del loro prodotto e promuovono il loro marchio. Utilizziamo le nostre 
conoscenze, la nostra esperienza e il nostro spirito imprenditoriale per fornire ai nostri clienti soluzioni di 
dosaggio sicure, igieniche ed e�  cienti, promuovendo al contempo il loro marchio attraverso un design 
distintivo e una gestione ottimale.

PRODUZIONE EUROPEA DA PARTE DI HOVICON INTERNATIONAL

Con oltre 50 anni di esperienza, Hovicon è diventato lo specialista di riferimento per le attrezzature di 
dosaggio per l'industria alimentare e chimica. O� riamo un'ampia varietà di prodotti nel nostro assortimento 
standard, ma sviluppiamo anche dosatori insieme ai nostri clienti che si adattano alle loro esigenze speci� che. 
Cosa ne pensate dei nostri dosatori per salse, specialmente per salse con particelle (� no a circa 1 cm) o un 
set completo per condimenti? In questo modo, potrete progettare la vostra struttura di ristorazione in base 
ai vostri desideri.  

HOVICON INTERNATIONAL IN BREVE

www.hovicon.com

PARTE DI ASEPT > 60 ANNI DI ESPERIENZA ATTIVA IN OLTRE 30 PAESI

> 1.000 PRODOTTI PERSONALIZZATI > 100 COLLEGHI ENTUSIASTI



PAGINA 4 ATTREZZATURE PER IL DOSAGGIO DEGLI ALIMENTI

www.hovicon.com

DOSATORI 
CONTINENTAL
I nostri dosatori Continental sono realizzati con materiali di alta qualità. Possono essere montati 
su un'ampia varietà di tappi e coperchi e/o realizzati su misura per adattarsi alle vostre confezioni. 
Erogano rapidamente � no a 30 ml di condimenti, salse, ecc.

DOSATORE CONTINENTAL ‘MINI’
CODICE PRODOTTO: CON-MV-W

• Dosaggio: 2, 3, 4, 5 ml
• Colore standard: bianco. Altri colori disponibili su richiesta.
• Disponibile per tutti i tipi e le dimensioni di tappi e coperchi.
• Per l'erogazione di condimenti, salse, ecc.

DOSATORE CONTINENTAL ‘STANDARD’
CODICE PRODOTTO: CON-STV-W

• Dosaggio: 10, 15, 20, 25, 30 ml 
• Colore standard: bianco. Altri colori disponibili su richiesta.
• Disponibile per tutti i tipi e le dimensioni di tappi e coperchi.
• Per l'erogazione di condimenti, salse, ecc.

DOSATORE CONTINENTAL ‘MAXI’
CODICE PRODOTTO: CON-MAXI-W

• Dosaggio: 25 ml 
• Colore standard: bianco. Altri colori disponibili su richiesta.
• Disponibile per tutti i tipi e le dimensioni di tappi e coperchi.
• Per l'erogazione di condimenti, salse, ecc.

DOSATORE CONTINENTAL ‘SPECIAL’
CODICE PRODOTTO: CON-SP-W

• Dosaggio: 20, 30 ml 
• Colore standard: bianco. Altri colori disponibili su richiesta.
• Disponibile per tutti i tipi e le dimensioni di tappi e coperchi.
• Per l'erogazione di condimenti, salse, ecc.



PAGINAATTREZZATURE PER IL DOSAGGIO DEGLI ALIMENTI 7

www.hovicon.com

DOSATORE A PRESSIONE CON COPERCHIO
CODICE PRODOTTO: (E)BK

• Dosaggio: regolabile � no a +/- 20 grammi 
• Disponibile per: secchi, contenitori, barattoli, ecc.
• Completo di coperchio rotondo o quadrato (in acciaio inox)
• Per l'erogazione di condimenti, salse, ecc.

DOSATORE A PRESSIONE CON SET PER CONDIMENTI
CODICE PRODOTTO: PLX-R-BK-1650

• Dosaggio: regolabile � no a +/- 20 grammi
• Disponibile con: contenitori da 950 ml e 1650 ml
• Disponibile in: design a 2 e 3 pezzi, anti-goccia
• Per l'erogazione di condimenti, salse, ecc.
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DOSATORI 
A PRESSIONE
I nostri dosatori a pressione sono perfettamente adatti all'uso nelle cucine dell'industria alberghiera 
e della ristorazione, nei ristoranti e negli snack bar. Erogano rapidamente � no a 20 grammi di 
condimenti, salse, ecc.

DOSATORE A PRESSIONE CON DISCO A PRESSIONE
CODICE PRODOTTO: EBKS

• Dosaggio: regolabile � no a +/- 20 grammi 
• Disponibile per: secchi, contenitori, barattoli, ecc.
• Completo di coperchio (in acciaio inox) e disco di pressione
• Particolarmente adatto per l'erogazione di sostanze più dense.

DOSATORE A PRESSIONE CON CONTENITORE
CODICE PRODOTTO: CRS-EBKS

• Dosaggio: regolabile � no a +/- 20 grammi 
• Disponibile con: contenitore in acciaio inox da 1,5, 3, 4, 6, 8, 10 litri
• Completo di coperchio in acciaio inox, contenitore in acciaio inox e disco di 

pressione
• Particolarmente adatto per l'erogazione di sostanze più dense.

DOSATORE A PRESSIONE CON SET PER CONDIMENTI
CODICE PRODOTTO: RVS-CRS-EBK

• Dosaggio: regolabile � no a +/- 20 grammi
• Disponibile con: contenitori in acciaio inox da 3, 4, 6 litri
• Disponibile in: design a 2 o 3 pezzi, antigoccia
• Per l'erogazione di condimenti, salse, ecc.

DOSATORE A PRESSIONE CON ALLOGGIAMENTO IN 
ALLUMINIO
CODICE PRODOTTO: TP-CON-BK

• Dosaggio: regolabile � no a +/- 20 grammi 
• Disponibile per: contenitore PET da 3 litri (capovolto)
• Completo di alloggiamento in alluminio, antigoccia
• Per l'erogazione di condimenti, salse, ecc.

DOSATORE A PRESSIONE CON SET PER CONDIMENTI
CODICE PRODOTTO: DRB-(E)BK

• Dosaggio: regolabile � no a +/- 20 grammi
• Disponibile con: contenitori di plastica da 2,5 litri
• Disponibile in: 1, 2, 3, 4, 5, 6 pezzi, antigoccia
• Per l'erogazione di condimenti, salse, ecc.
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DOSATORE A LEVA CON COPERCHIO
CODICE PRODOTTO: EDU

• Dosaggio: regolabile tra 25 e 40 grammi 
• Disponibile per: secchio da 3, 5, 10 litri
• Completo di coperchio in acciaio inox
• Per l'erogazione di condimenti, salse, ecc.

DOSATORE A LEVA PER GASTRO-NORM
CODICE PRODOTTO: EDU-GN

• Dosaggio: regolabile tra 25 e 40 grammi 
• Disponibile per: 1/6, 1/4, 1/3, 1/2 contenitore Gastro-Norm
• Completo di coperchio in acciaio inox
• Per l'erogazione di condimenti, salse, ecc.

DOSATORE A LEVA CON SUPPORTO
CODICE PRODOTTO: EDU-SRW-1KB-3-V-SPEC

• Dosaggio: regolabile tra 12 e 20 grammi
• Adatto per: secchio da 3 litri di Nutella (riscaldato)
• Completo di coperchio in acciaio inox e supporto in acciaio inox
• Per la farcitura di croissant, ciambelle alla crema, ecc.

DOSATORE A LEVA CON CONTENITORE
CODICE PRODOTTO: CRS-DU

• Dosaggio: regolabile tra 25 e 40 grammi 
• Disponibile con: contenitore da 3, 4, 6, 8, 10 litri
• Completo di coperchio e contenitore in acciaio inox
• Per l'erogazione di condimenti, salse, ecc.

DOSATORE A LEVA CON SUPPORTO
CODICE PRODOTTO: EDU-1KB-3-V-SPEC

• Dosaggio: regolabile tra 12 e 20 grammi
• Adatto per: secchio da 3 litri di Nutella
• Completo di coperchio in acciaio inox e supporto in acciaio inox
• Per la farcitura di croissant, ciambelle alla crema, ecc.

DOSATORE A LEVA CON COPERCHIO
CODICE PRODOTTO: EDU-1KB

• Dosaggio: regolabile tra 12 e 20 grammi 
• Adatto per: secchio da 3, 5, 10 litri
• Completo di coperchio in acciaio inox
• Per la farcitura di croissant, ciambelle alla crema, ecc.

DOSATORI
A LEVA
I nostri dosatori a leva di alta qualità sono perfettamente adatti all'uso professionale nell'industria 
alimentare. Erogano rapidamente da 25 a 40 grammi di condimenti, salse, ecc. I dosatori a leva sono 
disponibili per sostanze calde e fredde. 

DOSATORE A LEVA CON HOT-POT
CODICE PRODOTTO: HP-DU

• Dosaggio: regolabile tra 25 e 40 grammi
• Disponibile con: contenitore da 4 e 6 litri
• Completo di coperchio e contenitore in acciaio inox
• Per l'erogazione di salse calde, sugo, crema pasticcera, panna, cioccolato, 

ecc.
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SET PER CONDIMENTI 
CALDI E FREDDI
I nostri set per condimenti caldi e freddi in acciaio inox con basi stabili sono pronti per l'uso più 
intensivo. Perfettamente adatti alla distribuzione di salse in sala, sono disponibili con dosatore a 
pressione o a leva. Erogano rapidamente da 20 a 40 grammi di condimenti, salse, ecc. 

SET PER CONDIMENTI CON CONTENITORI
CODICE PRODOTTO: RVS-CRS-DU (A LEVA) / RVS-CRS-EBK (A PULSANTE)

• Dosaggio: regolabile tra 25 e 40 grammi o +/- 20 grammi (a pressione)
• Disponibile con: contenitore da 3, 4, 6 litri
• Disponibile in: 2, 3 pezzi
• Completo di base, contenitori e coperchio in acciaio inox
• Per l'erogazione di condimenti, salse, ecc.

SET PER CONDIMENTI CON DISPENSER A LEVA
CODICE PRODOTTO: DRB-DU-2,5-KZ

• Dosaggio: regolabile tra 25 e 40 grammi 
• Disponibile con: contenitore di plastica da 2,5 litri
• Disponibile in: 1, 2, 3, 4, 5, 6 pezzi
• Per l'erogazione di condimenti, salse, ecc.

SET PER SALSE CALDE CON DOSATORI A LEVA
CODICE PRODOTTO: SRW-DU-2,5-KZ

• Dosaggio: regolabile tra 25 e 40 grammi 
• Disponibile con: contenitore di plastica da 2,5 litri
• Disponibile in: design a 2, 3 e 4 pezzi
• Per l'erogazione di salse calde, sugo, panna, crema pasticcera, cioccolato, 

ecc.

POMPA PER PORZIONI CON SUPPORTO
CODICE PRODOTTO: PP-002

• Dosaggio: 3.75, 5, 7.5 e 10ml 
• Disponibile con: bottiglie FIFO da 710 ml
• Disponibile in: design a 2, 3, 4 pezzi
• Per l'erogazione di condimenti, salse, ecc.

DOSATORE A PRESSIONE CON SET PER CONDIMENTI
CODICE PRODOTTO: PLX-R-BK-1650

• Dosaggio: regolabile � no a +/- 20 grammi
• Disponibile con: contenitori da 950 ml e 1650 ml
• Disponibile in: design a 2 e 3 pezzi, anti-goccia
• Per l'erogazione di condimenti, salse, ecc.
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